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la creat:on et i*’;smenagement de ferrams et lacaux

-de sports, ef au profit de v&c&imes de. calamztés pﬁbh» )

ques.

mo:éie du boni si la fortune personnelle rcpréseiite
0,50 p. 100 du montant des dépdts, aux’ deuxtiers
si-¢lle atteint 1-p. 100 et anx rtrm‘; quar{s 5i elle atteint
~ 3,50 p. 100.° ‘

¢ Les caigses. é’epargne dont Ia fortune personnelle
" ‘reprégente 2 p, 100 du montant des dépdts peuvent em-
‘ployer la totalité de leur boni, 4 la condition que sur
cette sommie wn quart au mmns,smt affecié aux ceu-
vres régionales affiliées a Entr’aide francaise.

« La fraction du-boni disponible a. laguelle aucupe

" affectation n’aura été dennee arr coutrs de Pannée de

Parrdté des comptes pourra’ étre employée dans les

conditions fixdes Cl dessus pendant les deux annees :

‘suufanies »
‘La présénte loi, délibérée et adoptée par PAssem-

bi»ee nationale tx:sns’ntuame sera executee comme loi -

de I’Etat
‘ & Faxi a ‘Paris, le 8 avril ‘1946.
. - +* Feux GOUIN.

Par le Prés;deni‘ dui G&uwrnement prov:smre de la

- ")*‘ Repubiiqtie

Le ministre des jmarzces,
AL Parap,

- - 1

Coidltienn«kmcnt des bamaiies séchies

ARR,&}‘}E‘ No 8?1 Cab dn 14 nove’m&fg 194&

LE. GOUVERNEUR DES {;‘oz_mms
CHEVALER ‘DB - LA LEGION zw*noﬂutun,
Croix oF -GUERRE — MEDAILE DE LA RESISTANCE, |
C«O&&ME%A}RE BE 1A REPUBLIQUE AU T(}GO

Vi le décret dn 23 mars 1021 déterminant leé attributions et
ies pouvoirs: du Commissaire de la République aun-Togo;

1046 pordant réorgamsa’uon’

* Vu_le “déeret. du 3 janvier
admmsstmhve du terr!tmre gis.t Togo et création d’assemhlees
r{:preseniaf\wes : s

Yu-le décre: du 16 avril 1924 sur fe mode de - promulga-

' . Hon et de pubiaeahon ‘des textes rdglementaires & Tago;

. ‘Vu le décret du ‘17 octobre 1045 portant réorganisation
des: gervices de contrfle du condjtiomnement des produits

aux _colonies, promulgné au Toge fe 18 décembre 1945,
Vi l’arrete ministériel du I8 octobre 1945, fizant les

“modalités générales de fonctionnement des services de con-
. tréle .du_ronditionnement des produats aux colonies, pmmah

gué au Togo le 28 ;armer 1948,

>ARRETE: :
~ ARTICLE PREMIER. — Est promulgué dans e terri-
mir‘e du Togo, -le décret ne 46:2365 du 24 ociobre
" 1946 concetnant 'le con{fiimnnemeﬁt des bananes €<
chées,

AR’I‘ 2. — Le present arréte sera enreg;strei, publmv

et eammamqne partout bit besom sera.’

H

T Lome, le 14 novembre 1946. .
S I ‘Noumm

i:e-droxt de dzspoa;han partieiie est porte A la

du mmlstere de

vaantei;

. .croiites snperfxcﬁelies

- : H v = i TN

l.e ?remdent du Gauvernemenﬁ ;xcwsmre de la'

Repubhque,
© Sur le ra;}pori du 1mmsfre de” la ?‘“razzce d’aa%re-mt:r,. .

CVu e dgcrct "du 27 zoit- 1937 pris -cp application de la

" loi du 30 juin 1937, relatif air _conditicnnement des produits

originaives” on- en provenance -des territoires re‘ievan‘t du i
ministére de la France -d’outre-mer;

Vu le décret du 17 uctobre 1845 modxﬁe par te d@cret du 16 )
mai 1946 portant réorganisation’ des services de’ contrelse da -
cand:tsonnement des produits aux colonjesi )

Vu Parrétd. ministériel du 18 octobre 1945, fixant Ees ‘moda- |
lités géuérales de fonctionnement' des services de eon’tmle

"du c:{:aad;iwunemem des pmdu:ts aux cc;ttmtes,,

. DECRETE : L -
ArRTiCtE PrEMier. — Pour étre adm;se‘; a Iexporm
tation et 4 Vimportatipn dans les territoires. ¢eEeV3nt
la France d’outfe-mer, -ainsi qu’a .
l’xmportaizon dans la métropole, les bananes “séchées
originaires ou en pr{w&zname de ces territoires sont
soumises aux régles énoncées ci- dessous T
o . .TITRE §3REMEER S

“ . DEFINITIONS ET QU&H’?E% -

CART. 20— Les fruits d;iwemi 7
10 e Etfre - presentes S0U1S l’une des formes st
Bananes séches, - .
Cossettes, oo
Farine,
" Poudre., ’ )
20 - Les fru:ts deatmes ifa fabncatiog des” ba-
nanes séches dojvent - appartemr aux especes et va-
rigtés; sunﬂanfes : - oo
Muse’ smerz,szs Varletes Camayem}e, J:’Eflie naioe,
Grande nrine, Grande naife de la Montagne _
Masa saplentum : Variétés Poyot, Figue pomme, -
Figue sucrée, Manéah, Gros Michel. o
30 e Pour la préparation. des farmes gt c&%settes, '
pourront Etre également utilisés jes- fruzts‘ de Musa
Puaradisiven et de ses variétés, -

AgT. 3.0 — 12 - Les bananes seches dozvent

) Etre preparees 4 partir de fmﬁ:s sams parvenus
normalement a maturité compléte; -

b) Etre séchées” arhflczeliefnent i ‘une temperature
inférieure & 75° ‘et ne pas prégenter, aprés séchage,
une temeur en eau ‘de plus de 25 P 100;

¢} Etre entiéres et exemptes de toute aiier&?zon
(fermentan«ca moisissures, odeur de rénfermé, de fu-
mée) et de toute attaque’ d'inséctes ou de larves
Winsectes ainsi que de corps. étrangers; St

20 1 Pour les bananes seches, il es% er ee deux t} pes

N

- pommerciaux-;

Type szzpeneur . . o )
Type ordinaire, o
Les bananes séches du %ype supeneur doweni:
-t} Etre de coloration variant.du jaune au brun
clair, de méme Iﬁngueur ef de méme consistance;

o) Ne pas &ire poxsseuses ,gt ne pas presemer de
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Les bananes séches du type ozdlnaxr& oomyreanent
- des fruifs sans distinction de longuneur. Elles doivént :
&) Etre de coloration variant du }aune au brun
clair;
i) Ne pas. etre po;sseuses "ne pas présenter de
crotite” superficielle el &re de méme consistance.

.30 — Dans-ces deux types, les fragments de fruits-

. sont “tolérés. uniquement pour faire Pdppoint net des
* paquets, - )
"ArT. 4. — Les cogsettes de bananes doivent :

a} Etre prepa;'ees 4 partir de fruits récoltés, encore
yerts, au stade plein et complétement épluchés,
5} - Etre constituées de morceaux obteﬂus en ¢dik-

pant soit iongatudmalement les fruits,’ soit transversa- -

lement en rondelles de 0,5.¢m d’épaisseur;
' ¢} Etre dessechees a4 une température -pouvarit

atteindré 80-000 au maximum et ne. .pas présenter, ’

apres sechage une teneur en eau superneure a 10 p.
100;

) Etre. exﬁmptes de foute aitératlon (fermentation,
moisissures, odeur . de . renfermé,
toute atfaque d’insectes on de larves d’insectes ainsi
que de- corps -Etrangers;

¢) Etre de couleur blanche ou trés; légbrement

violette, exemptes de gofit -amer ou acide et ne pas'

étre {:ollantes ’ .

ART. ,5 —La farine de banane doit -
«#) Etre pﬂéparee 4 partir de fruits récoltés encore

verts au-stade plein et completement €pluchés, sans.

addition ni extraction d’aucun élément;

'4) Ne pas_contenir plus de 10 p. 100 d’humidité;
- ¢) Présenter une teinte uniforme blanche, 1égérement
grise ou jaundire, sans particile noire apparente;

#) Etre exempte de toute altération (fermentation,
moisigsures, odeur de renfermé, de fumée) et de toute
attaque dlirisectes ou de l,arvf:s d’inmctes ainsi . que
de corps €trangers;

g), Etre exempte ' de grumeaux.

It est' créé deux lypes commerciaux de farine de
banane ré;sondam aux caractéristiques suivantes : .

- Types -I."— Farine passant an tamis module 25
{ouverture de maille 0,25 mm suivant norme M 6-1).

Tepe . — Farin(;:' passant au tamis module 24
,"(ouve,rtare de maille. 0,20 mm suivant norme M 6-1),

ART. 6. — La poudre de banane- doit étre préparée
avec des bamanés complétement. mires. Un arrété
ultérieur fixera les normes: et les méthodes df: czmtroie

'  de ce prodult L
- ) TI}’RE il

FA’SR[CA'{IQN LE Bmmrzs SECHES ET PRODUITS DERIVES

ART, 7. = .Quiconque, dans Pintention d’en faire
du’ commerce d’exportation, fabrique. ou propose de
fabriquer de Ia banane séche et des produits. dérivés,
doit en faire la -~déclaration sur papier libre & la
direction du service d& contrdle du conditionnement.
Cette déclaration ddjt comprendre la ratson sociale du
fabricant son adresse’ et celle de 14 fabrique;

pmdult fabnq‘ue h o

-
[

de fumée) et de

elle
" doit mdlquer Ies. mztieres employees et la ﬁafure dy”

“de fahnc&ts{m

19 — ]_es mahéres prem;eré‘s ne e:ievroni eri aucun

cas &tre accumulées en vrac au moment de leur arrivée
& l'usine. Les locaux de- réception. devront &ire net-

tovés, chaulés, ou lavés tous les jours pour-supprimer = K

tous les. %yers d’infection et, éventuellernent; désm-
sectisés,
- 20 — Les locaux utilisés pour 1«*& préparation de la

- banane s&che, des cossettes et de la farine doivént

3

étre proteges par de la toile métalligne -4 mailles - -

- suffisamment serrées pour en interdire Vacceks -aux-
mouches o6u par tout aulre moyen- de protection d*une

égale efficacité;
3 — Les ouvriers et ouvritres employés A la ‘manu-

tention des bananes. épluchées ou séchées doivent.

porter des blouses en tissu dé teinte claire, facilement
-lavables, et &ire coiffés d'un bonnét enserrant compié~

- tement Ies “cheveux. ‘
Des’ postes seront 1rzstalles pour - la totiette du'

personneﬁ

4o — Leés clajes d{)l\fent éfre oonstammen’f laveﬁ-s. -

i I'eau potable et souvent désinfectées. Le*matf&:‘iel, o
sera nettoyé apres chaque arréf et av’ani la re;;}nse de -~

Ia' fabrication; . o

B L L'épluchage - s’effectuera’ avt‘!c ‘des couie&ux'
en acier inoxydable ou en bois dur;

fiv — Les déchets (epﬁuchures} seront. brlés ou
enfouls & une grande distance des locaux de fabrl- :

cation.

ART. 8. - ‘Les bananes séches, Ies (:Q%Ptttfs ézt la

farinc. doivent obligatoireinent subir Popération de

désinsectisation sous e contréle des agents tiii gervice’

de contrle du conditionnement qui pewvent & la- suite -

d’un stockage prolongé exiger une nouvelle opération.
Afin d’éviter touie errcur, les prbdmts désinsectisés

ue devront, en aucus-cas, retoamer dar:s les afehers\

TITRE 1H. o

Lo

- EMBALLAGES

ART.- 9. — 1o Les bananes sdches pz}nrront étre
expédiées emballées en naquets ou en vrac,.

@) Les paquets, emballés sous peilicule cellhlosique,

pourront avoir les poids suivants:
grammes, 300 grammes.

s seromt expédiés en caisscttes de 12,5 kﬁonram»
mes. ou 23 kilogramnes -nel renfermant soit:

100 ou 200 paquets de 125 grammes. = ~ = - |
50 ou 100 paquets de 250 grammes. '
-25 ou 50 paquets de 500 grammes,

.Ces caissettes seront confectionnées en bois, en car-

tonnage fort ou en toute autre matitre offrant les
mémes garanties de résistance et de protection; elles

seront garnies’ intérieurcment d’une feuille de pa;ner -

Kraft, et désinsectisées avant emploi;

&) Llexpédition en vrac se fera en caisseties d’un,

poids de 12,500 ou 25 kiisogrammes Les bananes sé-

125 grammes, 250 -

ches seront rangées dans le sens de la longuedr spr . -

5, 6 ow 7 rangs selon leur taille et igolées par un

papier Kraft ou ceilulcszque de la paroi intérietire

de la ::alsset‘t& : -

"~ -, -
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28 — Les cossettes ser&ni exped}ees en sacs neufS"-

“doublés ’un papier Kraft, désinsectisés, en, bon état
et n’ayant pas renfermé ‘de matiéres susceptiblﬁs -de
“nujre 3 la qualité-du produit. Ces sacs seront d’une
conteriance uniiforme de 40 kilogrammes net avec la
i‘olrerdnce admise ‘par les usages commerciaux;

3¢ — Les farines -seront expédiées en calsses ou en.

. saés doublés -intéricurement d’une feuille de papier

o Kraft, répondant aux conditions de’ psz mdiquees

. pour - Ees tossettes.

““,,, - 'ﬂ?REEv“

L . MARQUAGE, i

AR, 10, — 'A) Bonppes s.eCﬁees chaque calssett&
doli: pﬁr‘ter

1o — Sur 'le c{rﬁx«ercfe ;nscr;tes en noir, de fagon
-apparente et ;ndgiéb:le
et dans Vordre :

haut, 4 em. de large et 1 cm. d’epatsseur la ou les
11‘11&3}&3 du nom de ia_cologie, soif ;

C: Cameroun; C.1: Cote d’Ivoire: G- Guinée_:;
M: Martinigue; GY: Guyane,

&) Sur une " deuxizme Hgne, en capitales de mémes

‘dimensions que ci- -dessus, ies initiales B.S. (bananes

- seches) suivies de l’mdleah{sn du type, smt

1 d;gqu& de 4 cm. de diametre paur le fype sﬁpﬁw '

TIEH!‘
2 d:squem de é cm de. dmmétre pour le type prdi-
naire. * : .

Exemple : ‘
e - Gl
e 38 00
— Au -centre des deux - ‘grands

cHtés

que. ci- dessus l'indication du poids net, suivie du
nombre " de paquets conténus dans la caissetfe; ces
~‘deux-nombres seront séparés par un trait obhque

Toal 3o’ Sur les petits ¢6tés la margue spéciale, en

noir' ou el couleur, ‘choisie par chaque producteur,
"~ groupement de producteurs au collectivité et, éven-
tuellement, le numéro de série di Jot.

B) Cgsssz‘{gs

. Chaque sac doit porter, sur une face @y moins, de

fagon apparente et indélébile, les caractéristiques sui-
. vantes et dans 'ordre : .

1o — Dans la moitié supérieure, une marque spé-

_ciale, en noir ou en couleur, choisie par chague expor-’

tateu_r producteur,. groiipement’ de pr(}dudﬁtirs ou

mlleet;vite et, eveutuellement le numéro de série du

10t : ‘.\'.

-~

20 — Dans la moitié mﬁ:rxeure et en noir:

:z} Sur une premiére ligne, en capitales de 5 cm. de
‘haut, sur 4 cm. de large’et 1 oot d’épaisseur; la ou
Jes m1t1ales du nom de_la. colonie:

b) Sur une deuxitme iig‘i‘tf ‘en capitales de memesr

“idimensions que ci-dessus, la désignation du prodtut
- COSBA. :

les caractér:sthue:a sulvantes -

a) Sur une premidre izgne en capitales, de 5 em, de

. de la
tzazssette en -chifftes de mémes dimersions et couleur

Exé mpie : L
- . . 7{‘:;}" ._ -

o T cosBA
C) Fe amw

10 En sacs, le marquage . sera semblabse & celm ~

des cossettes de bananes,: -
Lé mot COSBA sera remplacé par FARBA

© 20 — En caissettes, - chacune d’eEies partera
a) Sur le couvercle €t en noir : -

Ay

Sur une premidre ligne en- capitales de 5 cm. de-

haut, sur 4 cm. de large et 1 em. d’epalssezzr 14 ou
tes initiales du nom de la colonie :

Sur une seconde. ligne,
dimensions, que ci-t:lf:&.*_g;'i,is3 {e- mot FARBA.
Exempleé:  ~ - LT
FARBA I -

b) Sur Tes grands cc:té;v de Ia Calb"»ﬁ‘.t‘b& et en nmr
le mot FARBA; ~

“¢) Sur les petits cdtésy la marque s;}ectale en noir
ou én couleur choisie par “chague:producteur, ‘grou-

" pemént de pr::}dut:teurs ou collectiviié -et, even?&eiie—_

ment, le numére de aene du lot T

. - TTRE V. 3
' CONTROLET -~

ART. 11— L’ex;mrtatsur devra (iemander e prin- -

cipe quatre jours ati moins avant le début du ﬁ:i‘;arge-
ment-du navire, au service de contrile du conditionne-
ment, de pro::eder au contrile des lots destinés & a, iiexn
portatmnm

Tous les colis sur lesqaeis adront Qorte Tes opera»«\
_tions de contrdle soit dans les _usines, ‘s0it “dans es-
ports d’embarquefnent’ seront marqués par 1'agent

du service de contréle,
Pour les sacs, le plomb du service sera placé 4 la

en capltaies de mémes

fermeture; ainsi qu’une marque apparente mdiqnant la ‘

date deé vérification (jour, mols, année).
Pour ies caisses, la margue du service ainsi ‘que ceile

de la date de vérification (jour, mois, annce) seront

faites au fer sur un des petits cotés.

Art. 12. — Le bulletin de \"énf!can{)n attea’sf:ra que.
la dﬁbln‘-}ﬁctlbaﬁ(}ﬁ a été aperée normalemen I

Arr. 13, — Echanhllonn&ge ) i,a wenﬁcatmn
portera sur 10 p. 100 au’moins des quantités présentées
en ce qui concerne le contréle de la qﬁal;te Le contrd-
leur aura toujours le droit, ¢’il le juge nécesseaire, de.

procéder A" Pinspection -d*une. plus - grande’ quanme du.

lot,

En wue de faeihte:r les operatmns de veraf;ca’hon,
le contrble pourra s’effectuer dans les«»ﬁ&ham au mo-
ment de 1a fermeture des emballagss, -

&) Les sacs et les caissettes retenus pour Ia v’enfs-

cation seront prélevés dans les différentes parfies du .

_ kot et réunis _par groupe de dix; Le dernier groupe

pourra étre.inférieur 3 ce nombre; 11 en sera-de méme-
si Iimportance globale du lof ne permet’ “pas de retemr :
- un crrcmpe de 10 sacs oa (ie calssettes, .
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" ¢) L’echantﬂlonnacre des sacs de. cossettes se fera -

par v1dage de chaque groupe sur-une. .aire cimentée ou
- une bache; suivi. d’un _brassage soigneux du contenu.

Les cossettes seront ensuite étalées en couché d'une
épaisseur  inférieure & 10 cm.
‘au hasard, un - échantillon de 2 kilogrammes.

Si le dernier™ groupe du prelevement est Inferleur

[l en" sera prélevé,

3 107 sics, on tirera une prise -d’essai- proportlonne’lle

au nombre de sacs qui' le compose. : —_—

Le§ différentes prises- d’essai seront réunies et bien
- brassées, on en, tirera comme dans le cas -précédent,
un echantlllonnage moyen de 2 kllogrammes Quelie
que . soit Pimportance du lot soumis au controle l’echan-
tillon moyen firal ne pourra étre lnferleur a kllo-
- grammes. g

) L’echantﬂlonnage des sacs de farine - se fera
. par sondage: -Trois prises d'essai seront faites a
-différentes - hauteurs
environ.>, - - - :
. Pour un, méme lot “les dlf'ferentes prlses " d’essai
-seront réunies .et soigne usement mélangées; Vappré-

Elleb seront de 150 grammes

- ciation -du type se fera sur -un echantlllon moyen de .

300 ‘gramines. = - - : N

e) -Pendant la- preparatlon d’un lot de ‘bananes

seches, ‘de: cossettes ou de farine de banaries, - 'expor-

" tatelir -pourra demander au serviee de contrdle du con-

ditionnement, que Péchantillonnage, en vue du contrd- :

le, soit-effectiié - par prélevements échelonnés a diffé-
rents moments de'la constltutlon de ce lot.

ART 14 — La vahdlte du controle est. flxee | un"""

mois, sous réserve. que nulle:-aftération” nouvelle ne
vienne déprécier la qualité du produit. -Passé .ce délai,

- le. lot non exporte devra sublr un nouveau contrdle. .

ART 15,-— La determmatlon ‘de la teneur en eau

riexe : .
1-du present decret pour les bananes séches;
"2 du présent décrét pour les farinés;

3 du present decret pour. les cossettes

_ " TITRE" VI

L . - PENALITES - :
ART 16 — Les sanctions prévues.-aix articles 13
16 et .17 du deeret du:-17 octobre 1945 sont’ apphcables
au présenit décret, :

Llinterdictios - d’exportatlon sera ~ pronontée pour
tout. lot-dont la” qualité . sera réconnue. inférieure aux
types limites. (non’ conformes aux normes)

La -violation - des_ dispositions prévues aux para-

phes ler,-2, 3, 4-et 5 de larticle 7 éntraine la ferme-

-ture momentanee de l’etabhssement en vue de sa trans-
-formation en- usine ‘propre a la fabrication des bananes

- .seches et produnts derlves dans les oondltlons d’hy- -

o g'lene requlses
. : TITRE Vll

ER DusposmoNs TRANSITOIRES

ART 17, ‘—-— Pendant une - penode d’une année -3

.\.____'_' - o 2 T ’\ - \

’effectuera d’apres la methode prescr;te dans Lan-

compter de la d.ate de la publlcatvon du pnesent de— :
-, cret: .

L . -

T to — Est facultatnfe l’apphcat:on des dlsposmpns s
" &) ‘Des paragraphes 2 ét 3 de l’artlcle 7_

~

b) De Pasticle 8,
20 —— Sont.autorisés :

" 'A. — -Pour 'emballige des panahes. seches

#) Le remplacement de la cellophane par du pépier

~ sulfurisé ou paraffiné ou- par du papier Kraft;
&) Le zemplacement des caisses par des. cageotq oL :

par des panjers rectangulaires de fabrication locale -
de -taille uniforme, garnis lnteneurement de _papler

* Kraft: .
Ces emballages réfondront aux conditions de pmde o
- prévies au paragraphe ler de Particle 9;

c) 'L’expédition en vrac dans les emballages ci-des- s
sus suivant les dispositions presmtes i ]artxcle 9,(, -

A paragraphe .

— Pour- l’emba]]aae des - cossettes et falmes,,
le remplacement des sacs ‘ou des caisses par. des pa-

niers cylmdnques garnis intérieurement ‘de-deux feuil=, .

les de papier Kraft et d’une. contenance, q‘uelconque

_mais uniformes pour un méme lot; _
3o — Le marquage des emballages provisoires pour-.;-""

ra s eff’ectuer au.moyen d’une étiguette en bois de 18/
12 cm. placée de facon apparen,te cowenablement ass

I sujettie et portant :

@) Le nom-de la colonle, ) Lo e
0).La nature. du produit;” - . e o

¢) L’'indication du type; . : S
d) Le poids net du produit;’
¢) La ‘marque du- producteur groupement de pro~ '

" ducteurs ou collectwnte ou de l’exportateur

TlTRE Vlll

ART. 18. — Les prescrlptxons du present decret .
sont conformes a’la norme francaise N.F. V- 25 006 du"

' 30 septembre 1946, -

ART. 190. — Le mmlstre de la France d’outre mer'

est. chargé de I'exécution du présent décret, qui sera

pnblhe au Journal officiel de 1d Repubhque frangaise . °
et inséré au ‘Bullctin ofﬂcjel du mmrstere de la France, :
d’outre—mer : - Lo
- " Fait & Pargs le 24 octobre 1946

: Georges . BIDAULT! :
Par le Presu:ient du Gouvernement prowsoxre de la‘
République : . o '
: Le Mmzstre de la France rl’Outre Mer

- Marius MOUTET o

ANNEXE I

Determlmfmn de [a teneur en edi d'es bﬂnanes séclaes ,' =

-~ OBJET -

Determ1nat1on de -la teneur. en eau’ des bananes L
seches _en vie de leur'admlssnon l’eX'portahon h
_ DEFINITION ' :

On’ defmlt par teneur en eau des, bananes seches

- la quantité d’eau rapportée 3 100 gramines de bananes”
|| skéhes, mesurée apres une heure de distillation dans ...
le . tolruene -en .suivant, la technlque de- H. Rocher '

decrlte cr—dessous
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. . TECHNIQUE B
1 — Ho#wgéné;szzfzon des bananes pfﬁ’fﬁ’}’ées

L,’éi:hanhllon de bananes prélevé’ par le cantré}enr
du service du conditionnement est broyé finement dans

" wn-broyeur genre Latapie, La pite obtenue est petrle'
atlongée ‘et repliée sur.elle-méme 2 plusieurs reprises

pour méler convenablement les parties provenant des
dlfférentes hananes mt:oéanfes dans le bm}?eur.

T — Fizz*:ge de Péchuntition.
> A, — Filitre (fig. 1).
Un p;swn poussé par une vis dans un cylindre ver-

o

- tical comprime la pate de bananes qui s*écoule par

- uﬂ orifice- circulaire percé dans le fond du cylindre.

[

F

L'orifice. de filage qui a 1 mm de diaméire est

perce dans une plaque’ de 4 mm d’Cpaisseur. Les bords.

" de- Porifice sont fraisés suivant deux troncs de chne
dont Pangle aun sommet ést de 90 degrés et dont le
plus grand diamétre; situé dans le. plan de chaque
- Yace de la plague est de. 2 mm Le cylindre 2 29 mm
de diamétre, AN

‘La’ course du 'piston est de 60 mm La capacité

du cylindre est d’environ 50 .. de pite de bananes, -

Le pzston cest poussé par une vis de 18 mm de
. diamétie’ extérieur et de .05 mm de pas.
_manceuvre par un volant de 20 ¢m. de diametre. Un
tfour de wis-correspond 4 la sortie de 1,2 ¢ -de- pate.

- La hmte qui porte la filiere est construite dc ma-
‘migre a'ménager un espace de 20 cm entre orifice
de la fll!efﬁ\"{%‘i Ia table. qui porte l’appareii

- B, - Filage.

“On flle dircctement la pate dans le ballon taré de
lapparezl il d:st:ller e Ia lalssan‘z se poser d’elle-
© mémes .

~On compte par exemple 12 tours de WS ce qul
*donne un- poids de banangs de lordie de 15 g Dés
. quon a:fini de fourner, on tourne rapzdernent deux

tours en arriere,. pour ééeompnmer et éviter ainsi que
. ia pite ne continue a s'écouler, o '

On rompt le fil prés de la filiere et on le laisse

ret{)mher dans le ballon, Le poids exact de la pate est -
. déterminé par la différence des peseeq du ballon

‘avaiit et apres filage,

e S || Dgsggf,’ de Pean por distiltation,

A — Descnphon de E’apparell )
‘La forme of les dimensions principales de-I’appareil
~ sont doanées par la- figure: il se- compose.:
le — D’une fiole a distiller {1} dont les forimes ct
. dimensions. sont calculées pour que:
" a). Le fil de-pite de baﬁanes &;ortl de ia ftiiere g’y
dépose aisément;

&) La quantité sufflsante “de hqmde de dﬁtaiiatmn
soit réduite au minimum. -

- Cette fiole a ‘pour col 12 partie Femelle d’un rodagev :

.m)rrnahse no 4 gus le, relie. au corps. de” Vappareil.

“Des ergots sont prévus pour I’y fzxer avec. V Ede de ,
b Ce resultat dozt eére attemt gar aecro:ssem&ﬁé }amms

ressorts ;

-On le

4 N SR R - . v, -

P LT ) T Tw ey WU TR
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20 c— Du csrps de I’appareﬂ gil) compasé d’un
tube ascendant oblique qui,relie Ia Tiole & distitler &
‘la’ chambre de condensation. Cette ehamb?e verticale
possede 2 son extrémités snpér:eure un rodage qui’
porte le réfrigérant (1), et & son extrémité inférieure .
un tube ABCD gradué en .1/20 de em3, de fprme -
conique de sorte que la seagbxhte relative. des lectiires”
soit 4 peu prés indépendante du- volume 2 lire. Le’

~tube gradué est terminé par up robinet dc vadange ‘G

Ce’ robinet doit &tre sérieusement:rodé,

La chambre de condematwn est pereé, au551 hauf
que possible, au-dessous du rodage qui porte le -
réfrigérant, d'un orifice O d’environ 4, mm de dia-

métre, .servaut 4 équilibrer la pressmn m‘ferieure aveg
la pression atmosphérigue. i

La chambre de condensation por‘fe qun trait de
piveau T situé 3 10 om au-dessus du pomt H, point

~“ 3

inférienr de raccmrdement du tube obligué. et. de la =~

chambre de condensation. - _

30— Drun refngéranf 4 eau {Iii), mtﬁnaur S Ia :
chambre de condensation et du tube de mesure. il
est effilé en cone sur 6 cm. i partir de som,f;xtremlte
Cette extrémité est a environ 5. mm du niveau -du.

liquide condensé danssle tube gradué, niveau déter-

miné par le point H du tube obhque qui , fait déver-
soir du reflux de Dappareil, S

L’eau froide .arrive par Pslive in, dans un fube
central gui la conduit .%a 1’extremﬂ’e du r&fﬁgeranti
et ressort par j,

Le liquide condensé sue le refngﬁrant $’écoule. par ;

son fsxtremlte dais l’axe du mbe graciue

B. — Candm’:e d’un dociage
¢ "— On badigeonne légérement le réfrigérant de
liguide antibuée et on le laisse sécher 2 Pair.

‘On obtient facilement un liquide antibuge {ffﬁcace‘
-en -ripant une pomme de terre, en exprimani son suc
et en le filtrant sur papier. On a;cnte au suc 1;1 {}Gﬁé
d’aczde salyciligue. -

- n badigeonne egaiement le tube g’radue de’
‘lnquide antibuée an moven d’un tampsn d’ouate monté

~ sur un fil de fer que Pon passe par Pouverture sipé-

rieure de la chambre de condensafion, On le-séche en
aspirant ’air pﬁndant mineﬂ:es par le robmet ar relm
& une trompe-a eay.

30 — La fiole &' distiller contenant tin pmds connu
de bananes filées-comme il est dit plus haut est garnie
de toluéne sec en’ quant;ié suffisamte poﬁr Tecouvrir
la-banane filée. On Tadapte au. corps de l’apparezt

" en mouillant de- tolukne le rodage.-

4o On-fait passer Peau dans le refrtgeranf remis

"en place et Oh s’assure que le rob;net G convc;nabie-

ment gralssé est fermé.
50 — On chaiaffe Ia fmle A ebuikttton -

60 — Quand les vapeurs attelgnent la z:’hambre de -
cottdensation on note i’heure qux compte comme ora»’»
.gine du temps;’

70— On régle’ lébuii;&bn de fdgon quf: ie riiveau
‘des vapeurs dans la ‘chambre, de condensation soit
au voisinage 'du trait T porté ‘par cette chambre,
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par diminution de cfzauffage, car dans ce dernier cas,

on peut perdre de Peau condensée sur les parols de la |

~ chambre et qui ne retombe plus dans fe tube gradug,
. 8% - Aprés une heure, on fait la lecture du volume
d’ean condensée- dans le fube gradﬁie On pent appre—
cier moms d’ 1/20 de em3. .

9o ... On Taisse refroidir i’apparezi un moment. Le
'fﬁiuqne qu’il mnt:eni est recueilli pour tre récupéré,
On secoue la-ficle a distiller pour. briser le fil de
© banane q’u’:l contient et qui est devenu sec et fragﬂe
~ On, vide 1a fiole de ces débris. On.la rince & Peau
. et on la sdéche- On démonte ensuite le réfrrgerant
que ’on essuie. -

. On essuie et o5 séche enfin la chambre de conden-
sation. et le tube gradué au moyen d’un tort:iion de
papier joﬁph monté sur un fil de fer. -

IV, Exgres.sfm des résuliats,

Soit P le px}lds de ‘bananes, V le volume de Vean,
la tenéur en ean pour 100 g de bananes séches est -

-donnée par Ia relation.
000 = Y X100

- C 4

T ANNEXE U~

e

Qasage défz‘ E’ecszz a‘ms la farine ai’e banane,

N . QBJET ) !
Détermination de la teneur en eau des ‘farznes de
.bananes en. vue ‘de 1eur admission 4 l'exportation,
e ) " DEEINITION L

- .On définit par teneur en eau des farines de bandnes
a_}a quantité d’eau rapportée 2 100 g de farine, mesurée

aprés deux heures de-distillation dans le’ tolutne sui-
vant la techmque de H. Rocher décrite c;-dessoas

'a;‘ . MODE OPERATOIRE

L’aypareﬁ est celui® -qui est décrit- ;:sour 1e d&sage de
'eau.dans les bananes séches,” -
Dass la oonduste du dasage les alinéas 1er et 2 mnt

. Ias zr;émes‘
3o — Le fond de la ﬁoie’ a éis’ailer est garni d'une, .

eoucfiie‘ de sable lavé et séché de 05 om d'épaisseur.
- Puis on, introduit 20 g de fanﬁe de bananc dans

la fiole et 100 cm3 de toludne seec. On 'adapte au:
oorps de- I’appare;l en mouli},ant le rodage avec du

toluerie
‘Leg’ ahneas 4, 5,6, 7 sont les miémes.

~80 — Aprés (iaux ‘heures on fait 1a leGture du vo-

lume d’eau condensé .dans le tube gradug, On peut’

- apprécier -moins " de 1/20 de centimetre cube,

95— On’laisse- refroidir Pappareit un moment. Le -

- toluene quwil contient est recueilli pour &tre _récupéré.
On vide et-rince la fiole -4 distiller. Si le ringage ne
suffit pas  enlevier 1a farine qui a pu coller aux parois

on’y fait boullir de Peau ocontenant 5 p. 100 d’acide’
chlorhydrique. pendant une degri-heure. On rince: en- .

stite” et on- séche. - On demen‘te ie refrlgérznt que.
Von. esmu@ *._-_“.“-4_. 5 o _

-

On egsitie et aeche enfin ia chambre de conden-

sation et le tube gradué au moyen d’un fortilion de .

. papier Joseph monté sur un fil de fer:

EXPRESSION DES Riisut.'rﬂs

Soit P ¢ poids de farine de bananes, V- le volmne
" d’eau. La teneur en eau pour 100 g de farine de- ba—_’

nanes est donnée par la relaﬁen

CHs 00— ¥ X 100, B
P -
ANNEXE i

Dt}sage de Peau dmz,s les cossettes de barwne
fOMODE C}PERAT(B%RE

Les cosseties seront réduites en poudre par i}royage :

au moulin ou au mortier et traitées suivasit la metimde
décrite pour les farines. .

-

i)ammpgu de {suru

e—————

ARRETE Ne BTT Cah du 15 novembre 1946

LE GOUVERNEUR DES ‘COLONIES,

CHEVAUFR BE LA LEQION DYHONNEUR, -
Crolx o (GUERRE -~ MEDAILLE DE LA Rﬁslsnﬁcs .
CommiSSAIRE DE LA REPUBLIQUE AU Toae

Vu le decret du 23 thars 1921 déterminant les attrihuﬂons ot

les ponvoirs du Commissaire de la République au Togo;
Vu le décret du I 3anv;er 1046

représentatives;

Yu le décret du 16 am} 1§’24 sy le mode Eie ¥r¢mu?ga— .

tion et de publication des textes :jégiemenfa;res au Togo;
' ARRETE: . & o
ArTicLE PrEMIER, — . Est pmmulguee dans le terri-

toire du Togo, la loi ne 46-2389 du 28 octobre 1%46_. :

sur les dommages “de guerre. -

: AR’E 2. — Le préseat arrété sera enreglstre pﬂhlié_
- cﬂmmumquﬂ partout oh bewm sera: R

Lomé, le i’;’: nm&embre ‘3946
© . J. Noutary:

E

L’Ass&mblec pationale constituante a ado;;té

Le Président ds Gouvernement provisoire de. 1a Rég;u- B

blique promuigue Ia loj dont ia tepeur siit : . iy

TITRE PREMIER .~ .
A Prirzbf;ﬁgs’ é‘?rzé}aax EER
ArmicLE PREMIER. -~ Ld Répu

galité et la solidarnité de tous
charges de Ja guerre. .

ARTQQ — Les dommages: certams, matermls et
directs - causés aux biens Immobiliérs ou.. rncbﬂwrs

es P“ranq.azs dewmt les

‘par les faits de guerre dans fous les départemmts fran-

¢ais et dans les territoires’ d’outre-mer rele?ant du

_ -ministre de la France d’outre.mer xmvreni drmf A ré.
pamtion mtegraie : B o

-

portant . réorganisation
administrative du territoire du Toge et créatmn d'assemblées -

P

ubligue proclame §’e- ‘h )

4
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